
 

SUmmer Menu

Berggasse 25 – 1090 Wien
office@plainvienna.at

Reservierungen unter:
 +43 676 667 6883

mo - FR 10:00 - 22:00 
sa - So 09:00 - 22:00 

www.plainvienna.at

cash only



PLAIN CARES

Kein überflüssiges Blabla, 
kein Kleingedrucktes, 

just PLAIN. 

Yeah, 
wussten 

wir’s doch!

Bei uns bekommst Du ehrliche Speisen und 
Getränke, ohne Kompromisse, aber auch ohne 
auf etwas verzichten zu müssen, dafür mit viel 
Liebe und Verantwortung. Denn wir verstehen 
unter „gutem Essen und Trinken“ nicht nur 
guten Geschmack, sondern „gut“ in jeglicher 
Hinsicht: gut für die Gesundheit, für das eigene 
Wohlbefinden, für die Umwelt und nicht zuletzt 
für die Gesellschaft. Unsere Entscheidung 

fällt daher auf die besten natürlichen Zutaten  
sowie auf Bio-Produkte regionaler Herkunft, 
auf nachhaltige Materialien sowie auf Vielfalt,  
Offenheit und Respekt in sämtlichen Belangen. 

All das lieben, leben und feiern wir tagtäg-
lich! Weil uns eben nicht egal ist, wie unsere 
Welt morgen aussieht. Und Dir sicherlich auch 
nicht, oder? 

NO PLAIN, NO GAIn.

Natürlich ist uns bewusst, dass wir die Welt nicht 
alleine verändern können, aber: Wir wollen alles dazu 
beitragen, was wir können. Nicht nur guttun, sondern 
auch Gutes tun – das ist es, wofür PLAIN steht. 

Aus diesem Grund sind unsere Speisen und Getränke 
nicht nur wahlweise „to go“, sondern auch „to do good“.  
Also, „Superfood“ im wahrsten Sinne des Wortes! 
Denn wir wollen nicht nur etwas zurückgeben, sondern 
machen es tatsächlich und inspirieren  
damit auch Andere.

So wie Dich! Warum? Weil Du uns mit Deinem Besuch, 
also ganz easy,  dabei unterstützt, dass wir 
unterstützen können, und zwar Tag für Tag und mit 
einem Teil unseres gesamten Gewinns all solche 
Projekte, denen unser schöner Planet so sehr am 
Herzen liegt wie uns. 

Welche aktuell sind, erfährst Du auf unserer Website 
oder frag uns gerne, wenn Du mehr darüber wissen 
möchtest!



v 

plain

breakfast

SA bis 16:00 
sO bis 16:00

Mo - Fr 
bis 13:00

bio AÇAÍ BOWL — Vegan	 9.90
acai • banane • himbeeren • heidelbeeren • kokos 
• chia • granola

kokos passionfruit porridge — Vegan	 9.90
kokosmilch • haferflocken • passionfrucht • kokos 
• banane • karamellisierte nüsse • frische früchte • 
ahorn sirup • zimt

bio Dragon Bowl — Vegan	 9.90 
drachenfrucht • banane • himbeeren • heidelbeeren 
• kokos • chia • granola 

granolA Bowl 	 8.90
homemade bio granola • griechisches joghurt •  
frische früchte • honig • chia samen
+ vegan vegan skyr joghurt mit Agavensirup + 1.50

zu 
jedem 

EIgericht 
servieren 
wir ein bio 
Sauerteig-
brot von 
Joseph  
Brot

Sweet Bowls

poached eggs 
on joseph brot

getoastetes bio joseph brot • 
tomatenpesto • 2 pochierte bio 
eier • kürbiskerne • sauce hol-
landaise • sweet potato chips • 
frische kräuter • zitronensalz • 

olivenöl • chiasamen
Veggie — 11.50

+ beinschinken vom thum + 3.50

+ räucherlachs + 3.50

+ avocado + 2.90

 Scrambled Eggs on 
Joseph Brot — Vegan

getoastetes bio joseph brot • 
geräucherter bio tofu • kurkuma 
•  sweet potato chips • tomaten-
pesto • frische kräuter • chiasa-

men • Kürbiskeröl
11.00

mediterranes 
Omlette

3 bio eier • kalamata oliven • 
getrocknete tomaten •  

halloumi • basilikum • jung-
zwiebel • chiasamen •getoaste-

tes bio sauerteigbrot 
Veggie — 11.50

royal 
eggs

spiegelei | rührei
2 bio eier • räucherlachs oder 

beinschinken vom thum •  
gegrillte cherrytomaten • 

frische kräuter • getoastes bio 
josephbrot

11.50

+ extra bio ei + 2.00

+ extra brot + 2.00

+ extra avocado+ 2.90

extras
bio joseph brot	 2.00

butter	 1.50

butter Vegan	 2.00

marmelade	 1.50

nutella	 2.00

räucherlachs	 3.50

beinschinken vom thum	 3.50

portion avocado	 2,90

bio ei	 2.00

lachs Vegan	 4.50

schnittlauchbrot	 5.50

schnittlauchbrot Vegan	 6.00

plain breakfast burger                         11.50

brioche bun • avocadocreme • 2 bio spiegeleier 
• cherrytomaten • chili tacos • cheddar • fresh 
greens • frühlingszwiebel Veggie

+ beinschinken vom thum + 3.50

all i avo wanted                                     11.90

getoastetes bio joseph brot • avocadocreme • 
pochiertes bio ei • taco crunch • chia & leinsa-
men • fresh greens • frische kräuter  • zitro-
nensalz
+ vegan optional with smoked tofu 

ORIENTAL breakfast                            	   13.50

hummus • oliven tapenade • gegrillte melanzani 
• spicy avocadocreme • red falafel • minzjo-
ghurtcreme • schafskäse • 2 bio eier  •  oliven  • 
gegrillte tomate • minze • pita brot

french toast	 11.50

pain brioche • himbeersauce • erdbeeren • him-
beeren • blaubeeren • zimt
+ nutella + 1.50

+ vegan vanille eis + 2.00

vegan satisfaction — Vegan 	 11.50

schnittlauchbrot mit veganer butter • 
vegan greek joghurt • homemade bio granola • 
frische früchte • falafel • hummus • 
bio Josephbrot • frische kräuter 



Beyond Patty 
aus erbsenprotein

Soy Free  
Vegan • Plant Based

Braised Melanzani— Vegan	 14.50

geschmorte melanzani • hummus •  
vegan minced beef • rote beete falafel • spicy  
tomatensauce • zucchini • babyspinat •  
cherrytomaten • minze

Ofen karfiol — Vegan 	 14.50

orient braised karfiol • tahina • granatapfelkerne • 
limette • sojajoghurt • süßkartoffelchips • geröste-
te pinienkerne • frische kräuter  
(15min ready to serve)

plain 
specials

plain 
Burger

plain dip trio — vegan	 7.90

hummus • oliven tapenade • spicy avocado-
creme • sweet potato chips • bio joseph brot

vegan chicken nuggets — vegan	 6.50

6 stück nuggets aus soja
pink truffle mayo | chili mayo | cocktailsauce

plain eMPANADAS	 5.00                      
2 stück
minced beef vegan | chicken

sides
Süsskartoffel fries & Dip	 4.50

BIO PLAIN fries & Dip	 4.00

KLEINER GEMISCHTER SALAT  	 5.00

zitronen-dijon dressing 	
portion reis	 3.00

	
homemade DIPS — vegan	 1.80

pink truffle mayo 	
cocktail sauce
chilly mayo
tahina

	

avocado boat — veggie	 10.50

2 avocado hälften • geröstete sesamsamen • 
pink truffle mayo • fresh greens • sweet potato 
chips • 1 pochiertes bio ei • radieschen • frische 
kräuter • rote zwiebel • frühlingszwiebel 
+ geräucherter lachs	 + 3.50

+ beinschinken vom thum 	 + 3.50

+ vegan geräucherter bio tofu	 + 2.90

+ vegan chicken aus Soja	 + 3.50

avocado mango tartar — vegan	 12.50

avocado • mango • chia samen • koriander • 
minze • ahorn-ginger dressing • getoastetes 
sauerteig brot • spicy mayo
+ geräucherter lachs	 + 3.50

+ vegan lachs	 + 4.50

Avocado dishes
mit bio joseph brot

Plain Beef Burger	 16.50

brioche bun • 200g bio faschiertes vom rind •  
cheddar • avocado mash • taco crunch • eisbergsalat •  
tomaten • eingelegte gurken • crunchy rotweinzwiebel • 
pink truffle mayo + homemade fries

+ sweet fries + 0.50

Chicken Burger — Vegan	 12.50

burger bun • vegan chicken aus soja • tomaten •  
salat • rotkraut • crunchy rotweinzwiebel • homemade  
vegan pink truffle mayo 

Portobello Cheeseburger — Vegan	 12.50

Sa/so ab 14:00

sesam burger bun • portobello gegrillt • vegan cheddar 
• lollo rosso • eisbergsalat • rotweinzwiebel • avocado 
mash • tomate • cocktail sauce 

Beyond Burger — Vegan	 12.50

burger bun vegan • beyond patty • tomaten • salat •  
taco crunch • rotkraut • crunchy rotweinzwiebel •  
homemade vegan pink truffle mayo 
+ vegan cheddar + 1.50

+ plain fries + 3.50

+ sweet fries + 3.90

beyond Skinny Burger — vegan	 11.90

beyond patty • tomaten  • rotkraut • crunchy  
röstzwiebel • salat • homemade vegan pink truffle  
mayo 

extras
vegan cheddar + 1.50 | plain fries + 3.50 | sweet fries + 3.90 

Ab 14:30



Süßkartoffel KAROTTENCREME SUPPE — vegan 	5.50

mit bio sauerteig brot von joseph brot

main soup

plain bowls
jeweils

12.90
no plain,
no gain.

salads
Salad Bowl — vegan	 12.00

mixed salad • avocadocreme • spicy kichererbsen • 
zucchini • selleriestangen • rotkraut • karotten • apfel • 
karamellisierte nüsse • crispy schalotten • granatapfel-
kerne • wasabi mayo • ginger-ahorn dressing 

madame verte	 13.00

gegrillter ziegenkäse • birnen • walnüsse • getrocknete 
feigen • jungzwiebel • goji beeren • ginger-ahorn dressing 
• ponzu • shiso kräuter

plain ORIENTAL Salad— vegan	 13.00

salatherzen • babyspinat • falafel• kichererbsen • 
tomaten - minze - petersiliemix • zitronen-
tahina dressing • pita brot

Plain green salad — vegan                                         13.00

salatherzen • avocadocreme • birnen • zuckerschoten •  
granatapfelkerne • babyspinat • frühlingszwiebel •  
fenchel • zitronen-ahorn dressing

KLEINER GEMISCHTER SALAT — vegan 	 6.50 

extras
schafskäse	 + 2.90
gegrillter ziegenkäse	 + 3.50
riesengarnelen	 + 3.50
räucherlachs	 + 3.50							
beinschinken vom thum	 + 3.50
beefstripes	 + 3.50
gegrillte hühnerbrust 	 + 3.50
geräucherter bio tofu	 + 3.50 
vegan chicken | vegan duck	 + 3.50
vegan lachs	 + 4.50
avocado mash	 + 2.90

Sweets
New York Cheesecake 	 4.90

almond chocolate cake— gluten & lactosefree	 4.90

Peanut butter Banana bread — vegan 	 4.90

Lava cake — vegan 	  5.50
mit vegan vanille eis 

APPLE TARTE — vegan 	   4.90

PIAS CHOCOLATE CAKE — vegan 	   4.90

heidelbeercheesecake 	 5.00

	
schoko orange torte	 5.00

vegan - sugar, Gluten & Soy free

vegan - sugar, Gluten & Soy free

hausgemachter hummus — vegan 	 6.00
mit olivenöl • sweet potato chips • frischer koriander 
• bio sauerteig brot von joseph brot

LEMON Chicken 
jasminreis • freiland huhn • ponzu • ginger-ahorn 
dressing • gurke • karotten • mango • sojasprossen • 
kokosflocken 

TRUFFLE BEEF 
jasminreis • beef • pink truffle mayo • spicy 
sauce • gurke • tomaten • zucchini • röstzwiebel • 
sojasprossen • frischer koriander 

Charles Favorite Bowl
bohnenreis • spicy chicken skewers • rotkraut • 
avocadomash • roasted onions • paprika •  
crispy sweet potatoe chips • mashed sweet potatoes • 
limettenscheibe • ananas chutney
+ vegan OPTION: vegan minced beef

Tokyo Bowl 
jasminreis • räucherlachs • ginger-ahorn dressing •  
ponzu • karotten • edamame •  
wakame • gurke • eingelegter ingwer • avocadocreme • 
granatapfelkerne • wasabi mayo • algen chips • crispy 
corn 
+ vegan OPTION: geräucherter tofu 
+ vegan lachs + 4.50

 

SCHNITZEL bowl — vegan

jasminreis • vegan schnitzel aus soja • zitronen-honig 
dressing • spicy mayo • preiselbeermarmelade 
• bratkartoffeln • cherry tomaten • babyspinat • 
radieschen • essiggurken • zitronenscheibe

California bowl — vegan

jasminreis • vegan chicken aus soja • ginger-ahorn 
dressing • spicy mayo • cherrytomaten • rotkraut • 
radieschen • frühlingszwiebel • frischer koriander 
• granatapfelkerne • crispy corn • shiso kräuter • 
peanutbutter creme • avocadocreme
+ riesengarnele + 3.50

spicy korean duck bowl — vegan

sesamreis • vegan duck aus soja • ginger-ahorn 
dressing • spicy mayo • kimchi • rotkraut • chili gurken 
• eingelegter ingwer • sojasprossen • algen cracker • 
jungzwiebel • frischer koriander

oriental bowl
vollkorn couscous • red falafel • kichererbsen 
in ras el hanout • minzjoghurtcreme • rosa hummus • 
oliven • gegrillte melanzani • karotten • schafskäse • 
frischer koriander • karamellisierte nüsse • rotkraut
+ vegan ohne schafskäse

alle salate 
werden mit 
Getoastetem
joseph brot 

serviert



Hausgemachte
Eistees

erdbeer •limette •minze
maracuja •tamarinde •zitronengras

0.25 l — 3.90
0.5 L — 5.70

Hausgemachte
Limonaden

ingwer • limette 
marille • kalamansi •Minze   

himbeere • rhabarber • vanille 

0.25 l — 3.90
0.5 L — 5.70

Frische Fruchtsäfte 
vom Bauernhof

apfel
apfel • karotte 
birne

0.25 l 	pur 	 — 3.80 	 0.25 l 	gespritzt	— 3.80
0.5 l 	 mit wasser	— 3.80	 0.5 l 	 mit soda	 — 4.80

fresh juices

orange				    0.25 L — 4.40

soft drinks

vöslauer still 		  0.33 l — 3.20

vöslauer still 		  0.75 l — 5.90

vöslauer prickelnd 		  0.33 l — 3.20

vöslauer pricklend		  0.75 l — 5.90

soda-zitrone	 0.25 l — 3.00	 0.5 l — 4.00

soda-holunder	 0.25 l — 3.00 	 0.5 l — 4.00

fritz kola  		  0.33 l — 3.90

fritz kola • zuckerfrei 		  0.33 l — 3.90

fritz kola • rhabarber schorle		  0.33 l — 3.90

fritz kola • orange		  0.33 l — 3.90

fritz kola • bio-traubenschorle		  0.33 l — 3.90

kaffee
hot or iced

espresso	 2.90

espresso coco mit kokosöl	 3.80

kleiner brauner	 3.10

doppelter espresso	 4.50

großer brauner	 4.40 — 4.80

americano 	 4.00

cappuccino	 4.20 — 4.60*

caffe latte	 4.80 — 5.20*

flat white	 4.90 — 5.30*
(doppelter espresso & feinporig geschäut 
milch)  

VEGAN plain eiscafé	 5.50
espresso mit veganem vanille eis und frischen 
früchten 

kaffee leccese	 5.00
(espresso mit Mandelsirup auf Eiswürfel)

 
extra shot	 + 1.70

unser Kaffee ist zu 
100% Bio und Fairtrade

 * Alle Milchgetränke 
servieren wir auch 

wahlweise mit haferDrink

Bio

Superfood LattEs

matcha latte  	 5.50 

golden milk 	 5.50
(kurkuma latte)  
chai latte 	 5.50

roh kakao 	 5.50

hot or iced

gesüßt mit Kokos- 
blütenzucker

 alle superfood lattes  
auch wahlweise mit  

haferDRINK 
 

Tee

rooibos 	 4.40

grüntee	 4.40

kräutertee	 4.40

happiness • früchte tee	 4.40

earl grey	 4.40

ingwer tee	 4.40

extra Milch/Haferdrink	 + 1.00

Alle Tees sind in 
Bio Qualität

HOME-MADE 

drinks



ALCOHOLIC
beer

schladminger   	 0.33 l — 3.80

zipfer limetten radler  	 0.33 l — 3.90

heineken alcohol free 	 0.33 l — 3.90

bayreuther helles	 0.33 l — 4.50

long drinks

Gin Tonic	 9.90

beefeater 24 • tonic • gurke

GIN SODA	 9.90

beefeater 24 • soda • zitronenscheibe

Rubin’s Favorite	 9.90

absolut vodka • club soda • zitronensaft • 
zitronenscheibe

Pink Gin Spritzer	 9.90

beefeater pink strawberry • ingwer limetten 
syrup • tonic

VODKA ICE TEA	 9.90

absolut vodka • soda • maracuja ice tea

Vodka TONIC		
absolut vodka • tonic	 9.90

Vodka orange		
absolut vodka • orangensaft	 9.90

	
whiskey		
bulleit bourbon • fritz kola  	 9.90

bulleit bourbon on ice                           4 cl — 5.00

tequila		
olmeca altos plata                                 	4 cl — 8.90

bubbles

aperol spritzer mit wein	 	 6.00

aperol spritzer mit prosecco	 	 6.50

lillet tonic		  6.00

prosecco	 	 5.00

weißer spritzer		  0.25 L — 3.90

kaiserspritzer		   4.20

campari orange		   7.50

martini sparkling rosé		  0.25 L — 6.50

martini sparkling rosé		  0.75 L — 32.00

champagner

perrier - jouet grand brut	 0.75 l — 80.00

perrier - jouet blason rose	 0.75 l — 85.00

aperitifs

averna		  2 cL — 5.00 

averna sour		  2 cL — 5.50

ramazotti		  2 cL — 5.00 

ramazotti sour		  2 cL — 5.50

wein

Weiss
grüner veltliner bio	                          0.125 L — 5.50

loimer 		  0.75 L — 32.00

gelber muskateller		  0.125 L — 5.50

zuschmann 		  0.75 L — 32.00
 
sauvignon blanc bio		  0.125 L — 5.50

huber		  0.75 L — 32.00 

roter muskateller bio		   0.125 L — 5.50

weinwurm		  0.75 L — 32.00

rot
zweigelt bio	 0.125 L — 5.20 	 0.75 L — 32.00
reinisch  
blaufränkisch bio	 0.125 L — 5.20 	 0.75 L — 32.00
iby

alle unsere Weine beziehen wir von 

ausgewählten, regionalen Bioweingütern 

plain specials

Wildberry Lillet	 7.50

lillet • wildberry schwepps

Maracuja Spritz	 7.50

Erdbeer Minze Prosecco	 6.50

Himbeer Rhabarber Spritzer	 6.50

Hugo	 6.00

Limoncello Spritz	 7.50



NO  PLAIN

NO   GAIN

      

      

plainvienna

plain_vienna


