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YEAH,
WUSSTEN
WIR'S DOCH!




MO-FR
BIS 13:00

POACHED EGGS
ON JOSEPH BROT

getoastetes bio joseph brot «
tomatenpesto ¢ 2 pochierte bio
eier o kirbiskerne « sauce hol-
landaise ¢ sweet potato chips ¢
frische krauter « zitronensalz »
olivendl « chiasamen

SCRAMBLED EGGS ON
JOSEPH BROT — VEGAN

getoastetes bio joseph brot «
geraucherter bio tofu « kurkuma
» sweet potato chips « tomaten-
pesto « frische krauter « chiasa-
men ¢ Kirbiskerol
11.00

SABIS 16:00
SO0 BIS 16:00
Al
JEDEM
CHT
REN
BI0
EIG-
VON
ROYAL PH

EGGS T
spiegelei | riihrei
2 bio eier ¢ raucherlachs oder
beinschinken vom thum e
gegrillte cherrytomaten
frische krauter » getoastes bio

VEGGIE — 11.50

*+ beinschinken vom thum +* 3.50
+ rducherlachs + 3.50
+ avocado + 2.90

josephbrot
11.50

MEDITERRANES
OMLETTE
3 bio eier « kalamata oliven
getrocknete tomaten e

+ extra bio ei +2.00
+ extra brot + 2.00
+ extra avocado* 2.90

halloumi ¢ basilikum « jung-
zwiebel « chiasamen «getoaste-
tes bio sauerteigbrot
VEGGIE — 11.50

PLAIN BREAKFAST BURGER 11.50

brioche bun ¢« avocadocreme ¢ 2 bio spiegeleier

» cherrytomaten - chili tacos « cheddar « fresh
greens e frihlingszwiebel VEGGIE

+ beinschinken vom thum * 3.50

ALL | AVO WANTED 11.90
getoastetes bio joseph brot « avocadocreme ¢
pochiertes bio ei « taco crunch « chia & leinsa-
men ¢ fresh greens « frische krduter o zitro-
nensalz

+ VEGAN optional with smoked tofu

ORIENTAL BREAKFAST 13.50
hummus « oliven tapenade ¢ gegrillte melanzani

» spicy avocadocreme - red falafel « minzjo-
ghurtcreme « schafskése « 2 bio eier « oliven
gegrillte tomate » minze ¢ pita brot

FRENCH TOAST 11.50
pain brioche « himbeersauce « erdbeeren « him-
beeren « blaubeeren « zimt

+ nutella +1.50

+ VEGAN vanille eis * 2.00

SWEET

VEGAN SATISFACTION — VEGAN
schnittlauchbrot mit veganer butter «
vegan greek joghurt - homemade bio granola «
frische frichte - falafel « hummus

bio Josephbrot « frische krauter

11.50

EXTRAS

bio joseph brot

butter

butter VEGAN
marmelade

nutella

raucherlachs
beinschinken vom thum
portion avocado

bio ei

lachs VEGAN
schnittlauchbrot
schnittlauchbrot VEGAN

BOWLS

BIO ACA[ BOWL - 9.90
acai » banane « himbeeren « heidelbeeren « kokos
e chia ¢ granola

KOKOS PASSIONFRUIT PORRIDGE - 9.90
kokosmilch « haferflocken « passionfrucht « kokos
« banane « karamellisierte niusse « frische frichte »
ahorn sirup « zimt

BI0O DRAGON BOWL - 9.90
drachenfrucht « banane « himbeeren « heidelbeeren
» kokos ¢ chia « granola

GRANOLA BOWL 8.90
homemade bio granola ¢ griechisches joghurt «
frische frichte « honig « chia samen

+ vegan skyr joghurt mit Agavensirup *1.50



AB 14:30

SPECIALS

BRAISED MELANZANI- VEGAN 14.50
geschmorte melanzani « hummus

vegan minced beef « rote beete falafel « spicy
tomatensauce « zucchini « babyspinat -
cherrytomaten « minze

OFEN KARFIOL — vEGAN 14.50
orient braised karfiol « tahina « granatapfelkerne
limette  sojajoghurt « stiBkartoffelchips ¢ gerdste-
te pinienkerne - frische krauter

(15min ready to serve)

AVOCADO DISHES

MIT BIO JOSEPH BROT

AVOCADO BOAT - 10.50

2 avocado halften « gerdstete sesamsamen
pink truffle mayo « fresh greens « sweet potato
chips ¢ 1 pochiertes bio ei « radieschen ¢ frische
kréuter  rote zwiebel « frihlingszwiebel

+ gerducherter lachs +3.50
+ beinschinken vom thum +3.50
+ geraucherter bio tofu +2.90
+ chicken aus Soja +3.50
AVOCADO MANGO TARTAR - 12.50

avocado ¢ mango  chia samen  koriander ¢
minze « ahorn-ginger dressing « getoastetes
sauerteig brot « spicy mayo

+ gerducherter lachs +3.50
+ lachs +4.50

PLAIN
BURGER

SOY FREE

BEYOND PATTY
VEGAN - PLANT BASED

AUS ERBSENPROTEIN

PLAIN BEEF BURGER 16.50
brioche bun « 200g bio faschiertes vom rind «

cheddar « avocado mash ¢ taco crunch ¢ eisbergsalat «
tomaten ¢ eingelegte gurken « crunchy rotweinzwiebel ¢
pink truffle mayo + homemade fries

+sweet fries + 0.50

CHICKEN BURGER — 12.50
burger bun ¢ vegan chicken aus soja « tomaten -

salat « rotkraut « crunchy rotweinzwiebel -« homemade
vegan pink truffle mayo

PORTOBELLO CHEESEBURGER - 12.50
SA/SO AB 14:00

sesam burger bun « portobello gegrillt « vegan cheddar
« lollo rosso ¢ eisbergsalat « rotweinzwiebel « avocado
mash « tomate « cocktail sauce

BEYOND BURGER - 12.50
burger bun vegan « beyond patty « tomaten ¢ salat
taco crunch e rotkraut  crunchy rotweinzwiebel ¢
homemade vegan pink truffle mayo

+ cheddar +1.50

+ plain fries + 3.50

+ sweet fries + 3.90

BEYOND SKINNY BURGER - 11.90
beyond patty « tomaten e rotkraut « crunchy

rostzwiebel « salat - homemade vegan pink truffle

mayo

EXTRAS

cheddar +1.50 | plain fries +3.50 | sweet fries + 3.90

PLAIN DIP TRIO — vEGAN 7.90

hummus « oliven tapenade ¢ spicy avocado-
creme « sweet potato chips « bio joseph brot

VEGAN CHICKEN NUGGETS — vEGAN 6.50

6 stlick nuggets aus soja

pink truffle mayo | chili mayo | cocktailsauce

PLAIN EMPANADAS 5.00
2 stlick
minced beef VEGAN | chicken

SUSSKARTOFFEL FRIES & DIP
BIO PLAIN FRIES & DIP
KLEINER GEMISCHTER SALAT

zitronen-dijon dressing

portion reis

HOMEMADE DIPS — VEGAN
pink truffle mayo
cocktail sauce

chilly mayo

tahina




NO PLAIN,

LEMON CHICKEN

jasminreis ¢ freiland huhn ¢ ponzu ¢ ginger-ahorn
dressing ¢ gurke ¢ karotten « mango ¢ sojasprossen
kokosflocken

TRUFFLE BEEF

jasminreis « beef « pink truffle mayo « spicy
sauce « gurke « tomaten ¢ zucchini ¢ réstzwiebel ¢
sojasprossen e frischer koriander

CHARLES FAVORITE BOWL
bohnenreis ¢ spicy chicken skewers ¢ rotkraut e

avocadomash ¢ roasted onions ¢ paprika

crispy sweet potatoe chips « mashed sweet potatoes ¢
limettenscheibe « ananas chutney

+ VEGAN OPTION: vegan minced beef

TOKYD BOWL

jasminreis ¢ rducherlachs ¢ ginger-ahorn dressing ¢
ponzu « karotten « edamame

wakame ¢ gurke « eingelegter ingwer « avocadocreme ¢
granatapfelkerne « wasabi mayo « algen chips « crispy
corn

+ VEGAN OPTION: gerducherter tofu

+ VEGAN lachs + 4.50

RD
GETOASTETEM

SALADS JOSEPH BROT
I SERVIERT
SALAD BOWL - o

mixed salad « avocadocreme e spicy kichererbsen e
zucchini « selleriestangen ¢ rotkraut « karotten - apfel ¢
karamellisierte nlisse « crispy schalotten « granatapfel-
kerne « wasabi mayo - ginger-ahorn dressing

MADAME VERTE 13.00

gegrillter ziegenkase « birnen « walniisse « getrocknete
feigen « jungzwiebel ¢ goji beeren « ginger-ahorn dressing
e ponzu ¢ shiso krauter

PLAIN ORIENTAL SALAD- 13.00
salatherzen « babyspinat « falafele kichererbsen «
tomaten - minze - petersiliemix ¢ zitronen-

tahina dressing ¢ pita brot

PLAIN GREEN SALAD - 13.00

salatherzen « avocadocreme  birnen ¢ zuckerschoten e
granatapfelkerne « babyspinat ¢ frihlingszwiebel «
fenchel « zitronen-ahorn dressing

KLEINER GEMISCHTER SALAT - 6.50
EXTRAS
schafskéase +2.90
gegrillter ziegenkase +3.50
riesengarnelen +3.50
raucherlachs +3.50
beinschinken vom thum +3.50
beefstripes +3.50
gegrillte hiihnerbrust +3.50
geraucherter bio tofu +3.50
chicken | duck +3.50
lachs +4.50
avocado mash +2.90

JEWEILS

SCHNITZEL BOWL — VEGAN

jasminreis  vegan schnitzel aus soja ¢ zitronen-honig
dressing « spicy mayo ¢ preiselbeermarmelade

« bratkartoffeln « cherry tomaten « babyspinat «
radieschen « essiggurken « zitronenscheibe

CALIFORNIA BOWL — vEGAN

jasminreis « vegan chicken aus soja « ginger-ahorn
dressing ¢ spicy mayo - cherrytomaten « rotkraut «
radieschen - frihlingszwiebel « frischer koriander
- granatapfelkerne - crispy corn « shiso krauter «
peanutbutter creme » avocadocreme

+ riesengarnele +3.50

SPICY KOREAN DUCK BOWL — vEGAN

sesamreis ¢ vegan duck aus soja ¢ ginger-ahorn
dressing ¢ spicy mayo « kimchi « rotkraut « chili gurken
- eingelegter ingwer « sojasprossen ¢ algen cracker »
jungzwiebel  frischer koriander

ORIENTAL BOWL

vollkorn couscous « red falafel « kichererbsen

in ras el hanout « minzjoghurtcreme « rosa hummus e
oliven « gegrillte melanzani - karotten  schafskase -
frischer koriander « karamellisierte niisse « rotkraut

+ VEGAN ohne schafskase

HAUSGEMACHTER HUMMUS - 6.00
mit olivendl « sweet potato chips « frischer koriander
« bio sauerteig brot von joseph brot

MAIN SOUP

SUBKARTOFFEL KAROTTENCREME SUPPE - 5.50

mit bio sauerteig brot von joseph brot

NEW YORK CHEESECAKE 4.90

ALMOND CHOCOLATE CAKE— GLuTEN 5 LACTOSEFREE  4.90

PEANUT BUTTER BANANA BREAD - 4.90

LAVA CAKE - 5.50

MIT VEGAN VANILLE EIS

APPLE TARTE - 4.90

PIAS CHOCOLATE CAKE - 4.90

HEIDELBEERCHEESECAKE 5.00
- SUGAR, GLUTEN & SOY FREE

SCHOKO ORANGE TORTE 5.00

- SUGAR, GLUTEN & SOY FREE




KAFFEE Blo TEE

LN U 2D SUPERFOOD LATTES
espresso ' . Sl matcha latte 5.50 rooibos 4.40
espresso coco mit kokosol  3.80 golden milk 5.50 griintee 4.40
kleiner brauner 3.10 (kurkuma latte) krautertee 4.40
doppelter espresso 4.50 chai latte 5.50  happiness « frichte tee  4.40
grof3er brauner 4.40 — 4.80 roh kakao 5.50 earl grey 4.40
americano 4.00 ingwer tee 4.40
cappuccino 4.20 — 4.60* HOT OR ICED .
caffe latte 4.80 — 5.20* extra Milch/Haferdrink +1.00
flat white 4.90 — 5.30* GESUBT MIT KOKOS-
(doppelter espresso & feinporig geschaut BLUTENZUCKER
milch)

PLAIN eiscafé 5.50 ALLE SUPERFOOD LATTES ALLE TEES SND [N
espresso mit veganem vanille eis und frischen AUCH WAHLWEISE MIT BIO QUALITAT
friichten HAFERDRINK
kaffee leccese 5.00

(espresso mit Mandelsirup auf Eiswirfel)

extra shot +1.70

UNSER KAFFEE IST ZU
100% BIO UND FAIRTRADE

* ALLE MILCHGETRANKE
SERVIEREN WIR AUCH
WAHLWEISE MIT HAFERDRINK

HAUSGEMACHTE
LIMONADEN

ingwer e limette
marille « kalamansi «Minze
himbeere « rhabarber « vanille

0.251 — 3.90
0.5L—5.70

FRISCHE FRUCHTSAFTE
VOM BAUERNHOF

apfel

apfel « karotte

birne

0.25L PUR -3.80  0.25L GESPRITZT — 3.80

0.5L MIT WASSER — 3.80 0.5L MIT SODA — 4.80
FRESH JUICES

orange 0.25L — 4.40

HOME-MADE

HAUSGEMACHTE
EISTEES

erdbeer elimette eminze
maracuja <tamarinde szitronengras

0.251 —3.90
0.5L—5.70

SOFT DRINKS

voslauer still 0.331L—3.20
voslauer still 0.751 — 5.90
voslauer prickelnd 0.331L —3.20
voslauer pricklend 0.751 — 5.90
soda-zitrone 0.251 — 3.00 0.5L—4.00
soda-holunder 0.251 — 3.00 0.5L—4.00
fritz kola 0.33L—3.90
fritz kola  zuckerfrei 0.33L—3.90
fritz kola « rhabarber schorle 0.33L—3.90
fritz kola « orange 0.33L— 3.90
fritz kola « bio-traubenschorle 0.331L—3.90



schladminger 0.331—3.80
zipfer limetten radler 0.331L—3.90
heineken alcohol free 0.33L—3.90
bayreuther helles 0.33L — 4.50

EIN

WEISS
gruner veltliner bio 01251 — 5.50
loimer 0.751 — 32.00

0.125L — 5.50
0.751 — 32.00

gelber muskateller
zuschmann

sauvignon blanc bio 0.125L — 5.50
huber 0.75L — 32.00

roter muskateller bio 0.1251 — 5.50
weinwurm 0.75L — 32.00

ROT
zweigelt bio
reinisch

blaufrankisch bio 0.125L —5.20 0.75L — 32.00
iby

0.1251 —5.20 0.75L1 — 32.00

ALLE UNSERE WEINE BEZIEHEN WIR VON
AUSGEWAHLTEN, REGIONALEN BIOWEINGUTERN

PLAIN SPECIALS

WILDBERRY LILLET
lillet » wildberry schwepps

MARACUJA SPRITZ

ERDBEER MINZE PROSECCO
HIMBEER RHABARBER SPRITZER
HUGO

LIMONCELLO SPRITZ

BUBBLES

aperol spritzer mit wein 6.00
aperol spritzer mit prosecco 6.50
lillet tonic 6.00
prosecco 5.00
weifder spritzer 0.251 —3.90
kaiserspritzer 4.20
campari orange 1.50
martini sparkling rosé 0.251 — 6.50
martini sparkling rosé 0.751 — 32.00

CHAMPAGNER

0.751 —80.00
0.75 L — 85.00

perrier - jouet grand brut
perrier - jouet blason rose

APERITIFS

averna 2CL — 5.00
averna sour 2CL — 5.50
ramazotti 2CL —5.00
ramazotti sour 2CL — 5.50

LONG DRINKS

GIN TONIC
beefeater 24 « tonic « gurke

GIN SODA
beefeater 24 « soda « zitronenscheibe

RUBIN'S FAVORITE

absolut vodka ¢ club soda « zitronensaft
zitronenscheibe

PINK GIN SPRITZER 9.90
beefeater pink strawberry « ingwer limetten
syrup e tonic

VODKA ICE TEA 9.90

absolut vodka ¢ soda » maracuja ice tea

VODKA TONIC

absolut vodka « tonic

VODKA ORANGE

absolut vodka ¢ orangensaft

WHISKEY
bulleit bourbon « fritz kola 9.90
bulleit bourbon onice 4CL—5.00

TEQUILA
olmeca altos plata 4CL—8.90




NO PLAIN
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